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2 Bageri

2a Bakugnar; Maskiner eller redskap for bakning

2b Maskiner eller redskap for framstallning eller bearbetning av deg;
Skéarning av bakverk; Behandling av bakverk

2c Kemiska eller biologiska foérfaranden for behandling av mjol eller
beredning av deg

2a Bakugnar; Maskiner eller redskap for bakning
Uppbyggnad eller konstruktion av bakugnar (rékférbranning 24a)

2a-1 Bakugnar med rosteldning och direkt upphettning
Bakugnar upphettade med hjalp av anga, gas, olja, luft eller elektricitet

2a-2/01 Angbakugnar med rosteldning

2a-2/02 Angbakugnar med gaseldade eller oljeeldade uppvarmningsror

2a-2/03 Angbakugnar med uppvarmningsrér som omsluter bakrummet

2a-2/04 Anguppvarmningsrér for bakugnar

2a-2/05 Gaseldade bakugnar utan uppvarmningsror

2a-2/06 Sakerhetsanordningar fér gaseldade bakugnar

2a-2/07 Brannaranordningar for gaseldade bakugnar

2a-2/08 Bakugnar med oljeeldning (oljeeldning 24b)

2a-2/09 Bakugnar med luftuppvarmning

2a-2/10 Elektriska bakugnar (elektriska delarna 21h)

2a-3 Bakugnar med utdragbara hardar

2a-4 Bakugnar med horisontellt vridbara hardar

2a-5/01 Bakugnar med pa vridbara stativ upphangda barare for bakgodset

2a-5/02 Bakugnar med vandringshardar

2a-5/03 Bakugnar med i kretslopp genom bakrummet rérliga barare for bakgodset, t.ex. ugnar
med transportkedjor

2a-5/04 Beskickningsanordningar for stora bakugnar som omfattas av 2a-5/01 — 2a-5/03

2a-6 Transportabla eller isartagbara bakugnar; Faltbakugnar

2a-7 Varmereglering i bakugnar genom drag

2a-8 Belysning i bakugnar (lampor eller lanternor 4a-45)

2a-9 Hardbeskickningsanordningar som inte omfattas av 2a-5/04
Tillbehor for bakugnar

2a-10/01 Bakugnsdorrar; Bakugnsluckor

2a-10/02 Angningsanordningar fér bakugnar

2a-10/03 Anordningar for bakugnseldning, t.ex. roster, branslebehallare eller askrum

2a-10/04 Tillbehor for bakugnar, t.ex. rengoéringsluckor, dragluckor, titthalsluckor,
temperaturmatare eller sdkerhetsanordningar som inte omfattas av 2a-2/06

2a-11 Anordningar i allménhet vid bakugnar, t.ex. hardplattor, varmeackumulatorer eller
hardkantlister
Maskiner, redskap eller tillbehdr for bakning

2a-12/01 Maskiner for bakning av halkakor, vafflor, smabrod, pastejer e.d.

2a-12/02 Vaffeljarn eller liknande anordningar for bakning av smabrod, halkakor e.d.
(bakningsanordningar, t.ex. koksredskap 341-10)

2a-12/03 Bakmaskiner for spettkakor

2a-13/01 Bakformar

2a-13/02 Bakplatar; Bakbraden
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Bakugnsgrisslor; Bakugnsspadar

Maskiner eller anordningar for rengoring eller insmaorjning av bakplatar eller bakformar
Sopanordningar; Bestrykningsdon

Platstall; Andra bageriredskap

Bakanordningar eller kokanordningar med behallare for olja eller andra véatskor for
tillverkning av kringlor eller liknande bakverk

Maskiner eller redskap for framstéllning eller bearbetning av deg,
t.ex. makaronframstallning; Skarning av bakverk; Behandling av
bakverk

Maskiner for blandning eller knadning
med utanfor traget lagrade knadorgan

med under skarverkan arbetande roterande, svangande eller fram-och-tillbakagaende
knadorgan

for hushall eller for drift i liten skala
med fram-och-tillbakagdende kn&dorgan

med lodrat knadaxel; Vispmaskiner eller omréringsmaskiner med verktyg eller med
anordningar for tillférsel av tryckluft

med svangbar knadarm

med sned knadaxel

med horisontell knddaxel

med valsar och trag

med valsar utan trag

med snackformiga eller skruvformiga knadorgan (45e-35 — 45e-39; 50f)

Forfaranden eller maskiner for att direkt av sddeskorn framstélla deg, t.ex. for brod av
sammalet mjol, som inte grundar sig p& kemiska eller biologiska processer (2c-1;
45e-35 — 45e-39; 50a-2, 6; 50b-1/01; 53k-2/01)

Detaljer hos knadmaskiner eller blandningsmaskiner i allmanhet, t.ex. fastning av
knadorgan, drivanordningar, trdgbromsar, lyftanordningar for trag,
uppvarmningsanordningar eller kopplingar

Stjalpbara trag
Automatiska anordningar for tillférsel av degbestandsdelar

Skyddsanordningar eller sdkerhetsanordningar vid knadmaskiner eller
blandningsmaskiner

Maskiner for formning eller bearbetning
Degformningsmaskiner i allmanhet

Formvalsverk; Degkavlar

Valsning eller upprulining av deg; Maskiner fér lindning av gifflar
Formningsmaskiner for kringlor, t.ex. utstansning eller flatning
Maskiner for framstallning av skalformiga bakverk

Maskiner for framstallning av sméa degstycken
Avsattningsmaskiner

Degbearbetningsmaskiner i allmanhet; Degbearbetning med hjalp av verktyg i kanaler
eller skalar

Degbearbetningsmaskiner med &ndlésa band

Degdelningsmaskiner i allmanhet; Maskiner fér delning och végning;
Delningsmaskiner med kolvar; Degskéarningsanordningar, t.ex. med tradar

Degdelningsmaskiner med vridbara delningskammare eller trummor
Degdelningsmaskiner eller degbearbetningsmaskiner med knivstjarnor
Degdelningsmaskiner med knivstjarnor och tryckkolvar

Maskiner eller anordningar fér monstring eller utstansning
Monstringsvalsar; Utstansningsvalsar
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2b-10/03 Formningsmaskiner for smakakor

2b-11/01 Anordningar for inskarning eller naggning i allmanhet

2b-11/02 Anordningar for framstéllning av degstycken med stjarnformigt anordnade
inskarningar

2b-12/01 Degpressar i allménhet

2b-12/02 Pressar med av ett tryckmedium paverkade kolvar for framstallning av makaroner e.d.

2b-12/03 Pressar med snéckformiga eller skruvformiga organ for framstallning av makaroner
e.d.

2b-13/01 Skéarning av makaronstréngar e.d. med hjalp av valsar eller rullar

2b-13/02 Skarning av makaronstrangar e.d. med hjalp av kamvalsar

2b-13/03 Maskiner for upplaggning av makaronstréngar e.d.

2b-14/01 Anordningar for jAsning i allménhet (forfaranden 2c-1)

2b-14/02 Anordningar for jAsning férsedda med &ndl6sa transportband e.d.

2b-14/03 Behandling av den fardiga degen, t.ex.anordningar for att bestré degen med socker,
m;jol e.d.

2b-14/04 Smorjning av deg eller degdelningsverktyg med olja eller fett

2b-15 Maskiner for skarning av skorpor eller bakverk (34b-2, 34b-4; skiktsk&arningsmaskiner
for tartor 531-14)

2b-16/01 Behandling av bakverk, t.ex. avborstning eller fuktning; Maskiner for formning av ran
e.d. (6verdragning eller dekoration av konditorivaror 53I-5, 53I-7)

2b-16/02 Anordningar for fyllning i deg (53I-6)

2b-16/03 Avlaggningsanordningar; Transportanordningar (81e)

2b-16/04 Maskiner for framstéalining av oblater

2b-17 Andra anordningar fér bearbetning av deg (degprovare 421-9/02)

2c Kemiska eller biologiska forfaranden for behandling av mjdl eller

beredning av deg (mekanisk del 2b-5), t.ex. for framstallning av
bakvaror, bakmedel eller bakhjalpmedel (bakjast 6a-17 — 6a-22;
maltpreparat 6b-3/03; maltextrakt 53i-4)

2c-1 Forfaranden for beredning av deg eller framstallning av bréd ur rdgmjol och vetemjol
2c-2/01 Blekning av mjol eller deg; Forbattring av bakférmégan; Konservering av mjol
2c-2/02 Bakhjalpmedel, t.ex. fettutdrygningsmedel

Speciella bakverk
2c-3/01 Bakning med helkorn, fullkorn eller Kli
2c-3/02 Bakning med mjdl frin andra sadesslag an rag eller vete, t.ex. fran baljvaxter eller

rotfrukter; Bakning med tillsats av kott, &ggvita eller liknande; Dietbréd; Halsobrdd;
Lagringsbart brod

2c-3/03 Smabrad, t.ex. kakor, skorpbrod eller smordegsbrod
2c-4 Medel fér uppluckring av deg, t.ex. bakpulver
2c-5 Stromedel eller bestrykningsmedel for bakningsandamal, t.ex. smoérjmedel for

bakplatar
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