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Abbauférderung (Schiittelrutschen und Binder fir allgemeine Verwendung 81 e; Schrapper-
haspel 35 ¢)

Lademaschinen fiir den Untertagebetrieb (allgemein 81 €)

Verschiedene Einrichtungen zur Férderung in und aus Tiefbaugruben (Tagebaufﬁrderuné 5b,
41941 90; 81 ¢, 126, 127) '

Bergeversatz allgemein (Kippwagen fiir allgemeine Verwendung 20 ¢, 13—16; 63 a: Wagenkipper .
81 e, 92—103)

Bergeversatzmaschinen

Spiilversatz

Blasversatz :

Verteilung der Betriebskraft in der Grube, Rohrleitungswege, Leitungsanschliisse (Spiil- und Blas-
versatzrohre b d, 1501, 1510)

Verschiedene, bisher nicht genannte Einrichtungen fir den Bergbau: Dammtiiren, Vorbohren,
Abbaubeleuchtung, Schwimmsandbekimpfung usw.

Klasse 6 Gérungsgewerbe: Alkohol, Branntwein, Bier, Wein, Essig, Hefe sowie
andere Gérungserreger und -erzeugnisse, Enzyme

6 a Malz, Hopfen, Hefe, andere Girungserreger 6a

Malz

Waschen und Weichen von Gerste zur Malzbereitung, auch Weichwasserbehandlung
Milzereiverfahren und Kontrollvorrichtungen fiir Malzereizwecke, auch Malzdarrverfahren
(Malzdarren 6 a, 6, 7; Darren allgemein 82 a)

Herstellung von Spezialmalzen, z. B. gesiuerten Malzen, Schil-, Brith-, Karamel- und Farbmalzen
Tennen- und Etagenmilzerei und Beltiftungsvorrichtungen

Trommelmilzerei und Beliiftungsvorrichtungen

Kastenmilzerei und Beliiftungsvorrichtungen

Nichtbewegliche Malzdarren und Beliiftungsvorrichtungen (allgemein 82 a, 2)

Bewegliche Malzdarren und Beliiftungsvorrichtungen (allgemein 82 a, 2)

Malzwender

Malzreinigungsapparate

KeimgefiBe, Luftbehandlungs- und Milzereibeschickungsvorrichtungen, Verschiedenes

Hopien (Hopfenpiliickmaschinen 45 ¢, 21)

Hopfendarren (Malzdarren 6 a, 6, 7; allgemein 82 a, 2)
Hopfenbiichsen
Hopfenbehandlung, Konservierung und Herstellung von Hopfenextrakt (6 b, 14)

Hefe, sowie Gdrungserreger allgemein und andere technisch verwendbare Mikroorganismen
(Mikroorganismen fiir therapeutische Zwecke 30 h, 6, 14; Hefepriparate 6 a, 22 05; Massen
aus Hefe 39 b, 20) :

Reinzucht und Kulturen von Girungserregern, wie Hefen sowie von anderen technisch verwend-
baren Mikroorganismen

Reinzuchtapparate und Hefeaufziehvorrichtungen

Girbottiche und Zubehér, Abriumvorrichtungen

Beltftungsverfahren und -vorrichtungen, Ventile (allgemein 47 g) und Verteiler

Stellhefegirung, Herstellung von saurem Ansatz

Herstellung von Hefe, insbesondere Back-, ,,PreB3-*‘, Nihr- und Futterhefe, auch kombinierte Ver-
fahren zur Gewinnung von Hefe und Alkohol (6 b, 16, 17) ®

aus Getreide, Kartoffeln usw.

aus Melasse, Zucker sowie Schlempe

aus Cellulose-Verzuckerungsprodukten

Giérschaumbeseitigung

Hefeseparieren, -kithlen, -waschen, - -sieben, -pressen und -schneiden

Hefenachbehandlung, Bierhefeentbitterung und Bierhefeumgirung

Verfahren und Mittel zur Férderung oder Hemmung von Gérungen

Trocknung, Konservierung und Aufbewahrung von Hefe, auch von Weinhefe

5d=6Ga
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Enzyme und Enzympriparate, Malz und Hefeextrakte bzw. -priparate

aus Pflanzen allgemein

aus Malz

Malzextrakt bzw. -priparate

aus Mikroorganismen allgemein

aus Hefe

Hefeextrakt bzw. -priparate

aus Tierkorperteilen und -flissigkeiten
Sonstiges

6 b Maische und Wiirze, Bereitung und Gérung; Destillieren und Rekfifizieren aiko-
holischer und vergorener Fliissigkeiten

Bereitung von Maische und Wiirze fiir Hefe- und andere Gérverfahren (6 b, 16)

Vorbereitung des Rohmaterials

Schroten, Quetschen, Druckzerkleinern in der Kilte

Vorbereitung und Reinigung von Melasse, Zuckerprodukten, Schiempe sowie von Cellulose-
Verzuckerungsprodukten und Sulfitablauge

Wasserbehandlung

Dampfung des Rohmaterials und Zerkleinerungseinrichtungen, auch fiir heiBe Druckzerkleinerung
sowie Kochapparate

Verzuckerungsverfahren (89 i), Malzverarbeitung

Verzuckerung mit Hilfe von Enzymen oder anderen Mikroorganismen (chemische Stirkever-
zuckerung 89 i, 1 9%; Verzuckerung von Cellulosestoffen durch Hydrolyse 89 i, 1 0%)
Maischapparate mit waagerechter Riithrwelle, auch Spiralkithler

Maischapparate mit senkrechter Rithrwelle

Maischapparate besonderer Art, insbesondere Maischkiihler und Zentrifugalmischer
Entschalapparate

Bereitung von Wiirze zur Herstellung von Bier

Brauverfahren und Bierherstellung im allgemeinen

Spezial-Bierherstellung, z. B. Starkbier, obergirige Biere, Vitaminbiere usw.

Bierfirbemittel sowie Zuckercouleur

Vormaischen und Beschicken, auch Vorkiihlen

Aufhacken und Austrebern

Liuterungsverfahren und -bottiche sowie Maischeverteiler, auch Abschleudern und Filtrieren
Braupfannen mit Dampfheizung und Zubehér

Braupfannen mit Feuerkochung und Zubehér, Dunstkondensatoren (Feuerung 24 a, 13)
Bierwiirzebehandlung und zugehérige Einrichtungen wie Hopfenkocher, Hopfenseiher, Sterilisier-
gefifle u. dgl. (6a, 13)

Kithlung der Bierwiirze (Kiihler allgemein 17 f)

Setzbottiche

Kiihlschiffe }

Besondere Kiihlverfahren und Kithlvorrichtungen, soweit sie nicht in 17 ¢ und f und 64 ¢, 14 %
behandelt werden

Lagerkellerkiihlung

Girung von Maische und Wiirze sowie deren Behandlung, auch Bierimprignierung
Gérverfahren (6 a, 16)

zur Gewinnung von Alkohol

zur Gewinnung von héheren Alkoholen, Aceton-Abkémmlingen, Milchsiure, Buttersiure, Essig-
siure, Citronensiure, Glycerin usw.

Besondere Girverfahren, auch biologische Fett- und EiweiBBgewinnung

LagergefiBe und deren Abzapfvorrichtungen (6 f, 5)

Kﬁhlvorxichtungén fiir Gédr- und LagergefiBe (6 b, 4, 5, 6)

Gewinnung von Girungskohlensiure

Imprignieren von Bier mit Kohlensdure

Alkoholfreie und alkoholarme Getriinke, soweit eine Girung bewirkt wird (Malzgetrink 53 k, 1;
Mineralwasser 85 a, 2—5)

Herstellung durch Entalkoholisieren von Bier

Herstellung durch besondere Brau- und Girverfahren unter Verwendung von Malz und Bierhefe
Bierihnliche und sonstige Girungsgetrinke
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Destillieren und Rektifizieren alkoholischer und vergorener Fliissigkeiten, auch mit Zusatz von
Fliissigkeiten und Stoffen sowie Vergillung und Reinigung von Girungserzeugnissen

Destillieren atkoholischer und vergorener Fliissigkeiten in nichtstetigem Betriebe, Destillierblasen
(Destillieren allgemein 12 a)

Destillieren von vergorenen Fliissigkeiten u. dgl. in stetigem Betriebe

Rektifizieren von Alkohol u. dgl. in nichtstetigem Betriebe

Rektifizieren von Alkohol u. dgl. in stetigem Betriebe, Vorlauf- und Nachlaufabscheidung
Vereinigtes Destillieren und Rektifizieren

Gewinnung von wasserfreien Alkoholen durch azeotropische Destillation mit Zusatzfliissigkeiten,
wie Benzin oder Benzol, sowie durch Destillation unter Zusatz von Kalk, Gips oder anderen
wasseraufnehmenden Salzen (12 a, 5; 12 0, 11, 12)

Dephlegmatoren und dhnliche Destillier-Zubehérteile

Alkoholgewinnung aus Backofenabgasen

Nebenapparate fiir die Destillation, Rektifikation und Reinigung von Girungserzeugnissen
Vergillen von Spiritus

Entfernen von Verunreinigungen aus Alkoholen und anderen Gérungserzeugnissen; auller durch
Destillation (6 b, 22-—26 10)

6 ¢ Bereitung von Wein, Schaumwein und Likoren (Altern von Wein 6 d, 6)

Bereitung und Behandlung von Wein im allgemeinen (Weinkeller 58 a, 5; 58 b, 10)
Schaumweinherstellung sowie Imprignieren von Wein und anderen alkoholischen Getrinken
mit Kohlensiiure (Imprignieren von Bier mit Kohlensiure 6 b, 20)

Enthefen von Wein ‘

Bereitung und Behandlung anderer alkoholischer Getrinke als Bier und Wein, z. B. von Obst- und
Beerenweinen, Likéren

Gewinnung von Bouquetstoffen

6d Haltbarrﬁachen, Kliren, Altern

Pasteurisieren von Bier und Wein in Flaschen (Milch 53 e, 1)
Pasteurisieren von Bier in Fissern oder anderen groflen Behiltern (301; b3 e, 1, 2)

. Konservieren und Kliren von Bier, Wein u. dgl. (6 b, 14, 15)

Altern von alkoholischen Fliissigkeiten, Reifen von Bier

6 e Essigbereitung (Holzessig 12 r, 2; Essigsdure 12 0, 12)
ohne Gruppen

6 t FaBireinigung, Pich- und Entpichvorrichtungen, FaBausbrenner, Spundvorrich-
tungen, Girspunde, Kellereigerite, Auskleidungsmassen fiir Gir-, Lager- und Trans-
portgefiBie (Brauerpech 22 h, 8)

Vorrichtungen zum Reinigen und Trocknen von Fissern u. dgl.

Chemische Mittel und Verfahren zur Behandlung von Fissern, Kellereigeriiten und Bierleitungs-
réhren (mechanische Reinigung von Bierleitungsrohren 64 b, 7; Beseitigung von Milchstein 53 e, 7)
Auskleidungsmassen fiir Gir-, Lager- und Transportgefie ‘

FaBpich- und -entpichvorrichtungen nebst FaBausbrennern, FaBrollvorrichtungen

Girspunde (Spunde 64 ¢, 21—26)

Kellereigeriite

Klasse 7 Blech-, Metallrohr-, Drahterzeugung und -bearbeitung sowie Walzen
von Metall (Dublieren 49 1; andere Metalliiberziige 48 a; b; GieBen von Rohren
31 ¢; MaBnahmen zur Erzielung besenderer Eigenschaften des Walzgutes — Ver-
giirtung 18 ¢; 40 d)

7 a Walzen von Metall

Walzen von Metall im allgemeinen

Walzen von Stab-, Flach- und Rundeisen in Duo-, Reversier- und Triowalzwerken
Walzen von Schienen, Trigern, Winkeleisen in Duo-, Reversier- und Triowalzwerken
Querwalzen von Metall, auch mittels Platten

Kontinuierliche Walzwerke fiir Blech, Draht und Bandeisen
Einlaufbremsvorrichtungen fir Blech- und Bandwalzwerke

6d

6f

6b=Ta
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Girungsgewerbe: Alkohol, Branntwein, Bier, Wein, Essig, Hefe
sowie andere Girungserreger und -erzeugnisse, Enzyme

6a Malz, Hopfen, Hefe, andere Garungserreger

O W O N U s W
(=3

-

11
12

&

13

14

150
— 02

- 03

16

17 01
- 02
- 03

18
19

20
- 01

21

Malz

Waschen und Weichen von Gerste zur Malzbereitung, auch Weichwasserbehandiung

Milzerciverfahren und Kontrollvorrichtungen fiir Milzereizwecke, auch Malzdarrverfahren
(Malzdarren 6a, 6, 7; Darren, allgemein 82a; Kontrollvorrichtungen allgemein 43a)
Herstellung von Spezialmalzen, z. B. gesducrten Malzen, Schal-, Brith-, Karamel- und Farbmalzen

Tennen- und Etagenmilzerei und Beliftungsvorrichtungen

Trommelmaélzerei und Beliiftungsvorrichtungen

Kastenmilzerei und Beliiftungsvorrichtungen

Nichtbewegliche Malzdarren und Betiiftungsvorrichtungen (allgemein 822, 2)
Bewegliche Malzdarren und Belifftungsvorrichtungen (allgemein 82a, 2)
Malzwender

Malzreinigungsapparate

KeimgefiBe, Luitbehandlungs- und Milzereibeschickungsvorrichtungen, Verschiedenes

Hopfen (Hopfenpfliickmaschinen 451, 19 02)

Hopfendarren (Malzdarren 6a, 6, 7; allgemein 82a, 2)
Hopicnbiichsen
Hoplenbehandlung, Konservierung und Hersteliung von Hopfenextrakt (6b, 14)

Hefe sowie Girungserreger, allgemein, und andere technisch verwendbare Mikroorganis-
men (Mikroorganismen fur therapeutische Zwecke 30h, 6, 14; Hefepriparate 6a, 22 06; Massen
aus Hefe 39bs, 1 00)

Reinzucht und Kulturen von Garungserregern, wie Hefen, sowie von anderen technisch verwendbaren
Mikroorganismen

Reinzuchtapparate und Hefeaufziehvorrichtungen
Girbottiche und Zubehor, Abraumvorrichtungen
Beliiftungsverfahren und -vorrichtungen, Ventile (allgemein 47g!) und Verteiler

Stelthefegiarung, Herstellung von saurem Ansatz
Herstellung von Hefe, insbesondere Back~, »Prefi-«, Nihr- und Futterhefe, auch kombinierte Verfahren zur Gewinnung
von Hefe und Alkohol (6 b, 16, 17)

aus Getrcide, Kartoffeln usw.
aus Melasse, Zucker sowie Schlempe
aus Cellulose-Verzuckerungsprodukten

Girschaumbeseitigung
Hefeseparieren, -kithlen, -waschen, -sicben, -pressen und -schneiden

Hefenachbehandlung, Bierhefeentbitterung und Bierhefeumgérung
Verfahren und Mittel zur Férderung oder Hemmung von Girungen

Trocknung, Konservierung und Aufbewahrung von Hefe, auch von Weinhefe

6. Erganzungslieferung 1. 4. 1969
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Enzyme und Enzympriparate, Malz und Hefeextrakte bzw. -priiparate

aus Pflanzen, allgemein

aus Malz =

Malzextrakt bzw. -priparate

aus Mikroorganismen, allgemein

aus Hefe

Hefeextrakt bzw. -priparate

aus Tierkérperteilen und -flissigkeiten
Sonstiges

Maische und Wiirze, Bereitung und Gérung; Destillieren und Rektifizieren alkoholischer
und vergorener Fliissigkeiten

Bereitung von Maische und Wiirze fiir Hefe- und andere Giarverfahren (6b, 16)

Vorbereitung des Rohmaterials

Schroten, Quetschen, Druckzerkleinern in der Kilte

Vorbereitung und Reinigung von Melasse, Zuckerprodukten, Schlempe sowie von Cellulose-Verzucke-
rungsprodukten und Sulfitablauge

Wasserbehandlung

Dimpfung des Rohmaterials und Zerkleinerungseinrichtungen, auch fir heile Druckzerkleinerung, so-
wie Kochapparate

. Verzuckerungsverfahren (891), Malzverarbeitung

Verzuckerung mit Hilfe von Enzymen oder anderen Mikroorganismen (chemische Stirkeverzuckerung
89i 1 96; Verzuckerung von Cellulosestoffen durch Hydrolyse 89i, 1 02)

Maischapparate mit waagerechter Riihrwelle, auch Spiralkiihler
Maischapparate mit senkrechter Rithrwelle
Maischapparate besonderer Art, insbesondere Maischkiihler und Zentrifugalmischer

Entschalapparate

Bereitung von Wiirze zur Herstellung von Bier

Brauverfahren und Bicrherstellung im allgemeinen
Spezial-Bierherstellung, z. B. Starkbier, obergirige Biere, Vitaminbicre usw.
Bierfirbemittel sowic Zuckercouleur

Vormaischen und Beschicken, auch Vorkiihlen

Aufhacken und Austrebern

Liuterungsverfahren und -bottiche sowie Maischeverteiler, auch Abschleudern und Filtrieren
Braupfannen mit Dampfheizung und Zubehor

Braupfannen mit Feuerkochung und Zubehér, Dunstkondensatoren (Feucrung 24a, 13)
Bicrwiirzebehandlung und zugehérige Einrichtungen, wie Hopfenkocher, Hopfenseiher, SterilisiergefiBe
u. dgl. (6a, 13)

Kiihlung der Bierwirze (Kiibler, allgemein 17{)

Setzbottiche
Kiihlschiffe
Besondere Kiihlverfahren und Kihlvorrichtungen, sowcit sie nicht in 17¢ und f und 64c, 14 01 behandelt

werden
Lagerkellerkiihlung

Giirung von Maische und Wiirze sowie deren Behandlung, auch Biérimprﬁgnierung

Garverfahren (6 a, 16)

zur Gewinnung von Alkohol



7Ty

.Fhll"(

‘/4;...«» ’

6b—6e

3
1602 zur Gewinnung von hoheren Alkoholen, Aceton-Abkémmlingen, Milchsiure, Buttersiure, Essigsdure,
Zitronensiure, Glyzerin usw.
~ 03 Besondere Girverfahren, auch biologische Fett- und Eiweigewinnung
17 LagergefiBe und deren Abzapfvorrichtungen (61, 5)
18 Kiihlvorrichtungen fiir Gér- und LagergefiaBe (6b, 4, 5, 6)
19 Gewinnung von Girungskohlensiure
20 Imprignieren von Bier mit Kohlensdure
Alkoholfreie und alkoholarme Getrdnke, soweit eine Garung bewirkt wird (ohne Girung gewonnene 53k, 1 30;
Mineralwasser 85a, 2-5)
21 01 Herstellung durch Entalkoholisieren von Bier
- 02 Herstellung durch besondere Brau- und Gérverfahren unter Verwendung von Malz und Bierhefe
— 03 Bierdhnliche und sonstige Garungsgetrinke
Destillieren und Rektifizieren alkoholischer und vergorener Fliissigkeiten, auch mit
Zusatz von Fliissigkeiten und Stoffen sowie Vergillung und Reinigung von Girungs-
erzeugnissen
22 Destillieren alkoholischer und vergorener Fliissigkeiten in mchtstetlgem Betriebe, Destillierblasen (Destil-
lieren, allgemein 12a)
23 Destillieren von vergorenen Fliissigkeiten u. dgl. in stetigem Betriebe
24 Rektifizieren von Alkohol u. dgl. in nichtstetigem Betricbe
25 Rektifizieren von Alkohol u. dgl. in stetigem Betriebe, Vorlauf- und Nachlaufabscheidung
26 Vereinigtes Destillieren und Rektifizieren
-10  Gewinnung von wasserireien Alkoholen durch azeotropische Destillation mit Zusatzflissigkeiten, wie
Benzin oder Benzol, sowie durch Destillation unter Zusatz von Kalk, Gips oder anderen wasseraufnehmen-
den Salzen (12a, 5; 120, 11, 12)
2701 Dephlegmatoren und #hnliche Destillier-Zubehorteile
—~02  Alkoholgewinnung aus Backofenabgasen
28 Nebenapparate fiir die Destillation, Rektifikation und Reinigung von Géirungserzeugnissen
29 Vergillen von Spiritus
30 Entiernen von Verunreinigungen aus Alkoholen und anderen Garungserzeugnissen, auller durch Destil-

6¢c
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lation (6b, 22-26 10)

Bereitung von Wein, Schaumwein und Likiren (Altern von Wein 6d,6)

Bereitung und Behandlung von Wein im allgemeinen (Weinkelter 582)
Schaumweinherstellung sowie Imprignieren von Wein und anderen alkoholischen Getrianken
mit Kohlensiure (Imprignieren von Bier mit Kohlensiure 6b, 20)

Enthefen von Wein

Bereitung und Behandlung anderer alkoholischer Getriinke als Bier und Wein, z. B. von Obst- und
Beerenweinen, Likéren

Gewinnung von Bouquetstoffen

Haltbarmachen, Kldren, Altern
Pasteurisieren von Bier und Wein in Flaschen (Milch 53¢, 1)
Pasteurisieren von Bier in Fissern oder anderen groBen Behiltern (30i; 53e, 1, 2)

Konservieren und Kliren von Bier, Wein u. dgl. (6b, 14, 15)
Altern von alkoholischen Fliissigkeiten

Essigbereitung (Holzessig 121, 2; Essigsiure 120, 12)

ohne Gruppen

6. Ergéinzungslieferung 1. 4. 1969
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Fapreinigung, Pich- und Entpichvorrichtungen, Fafausbrenner, Spundvorrichtungen,
Garspunde, Kellereigerite, Auskleidungsmassen fiir Gar-, Lager- und Transportgefife
(Brauerpech 22h, 1 )

Vorrichtungen zum Reinigen und Trocknen von Fissern u. dgl.

Chemische Mittel und Verfahren zur Behandlung von Fissern, Kellereigeriten und Bierleitungsrohren
(mechanische Reinigung von Bierleitungsrohren 64b, 7; Beseitigung von Milchstein 53¢, 7)
Auskleidungsmassen fiir Gér-, Lager- und Transportgefile

FaBpich- und -entpichvorrichtungen nebst FaBausbrennern, FaBrollvorrichtungen
Girspunde (Spunde 64c, 21-26) \

Kellereigerite
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