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Verschiedenes aus der Stickerei

Verschiedene Stickereien, Stickereigrund, Stickereieinlagen

Atzstickereien

Perforiervorrichtungen

Vorrichtungen zum Besticken von Grundstoffen mit Fadenschleifen

Besondere Sticharten, Peristickereien

Handstickvorrichtungen

Vorrichtungen zum Einziehen und Ankniipfen des Nadelfadens

Schiffchenfiill- und Fidelmaschinen

Handstickrahmen

Runde Handstickrahmen

Nadelhalter, Garnhalter und andere Handstickereigerite

Stickschablonen

Einrichtungen zum Ubertragen von Farbe und zum Benetzen von Fidden mit Fliissigkeit
Herstellung von Zwirnknépfen auf Stickmaschinen

Ausschneiden der Sprengfiden auf Stickmaschinen (Abschneiden der Sprengfiden 8 b, 32)
Trennen und Wegbrennen von Teilen des Stickgrundes auf der Stickmaschine (Beschneiden und
Ausschneiden von Spitzen und Stickereien 8 f, 9 02)

MeB- und Zihlvorrichtungen, Fadenspannungsmesser, Vorrichtungen zum Liniieren und Gerade-
richten fiir die Stickerei

Vorrichtungen zum Instandhalten, Reinigen, Schmieren usw. der Stickmaschinen ; Schutzvorrich-
tungen fir Stickmaschinen

Klasse 53 Nahrungs- und GenuBmittel, soweit sie nicht in besonderen Klassen
aufgetiihrt sind, auch Futtermittel

53 b Konservierungsgefife, GefdBverschliisse zum Sterilisieren (Konservenbiichsen
und ihre Verschliisse 64 a, 56—64; KonservenbiichsenverschlieSmaschinen 7 ¢, 8, 9;
Vorrichtungen zuam Erhitzen von gefiiliten Konservengefifien 53 ¢, 4)

Konservierungsgefifle, auch Dichtungsringe und Dichtungsmassen fiir solche, chemischer Teil
(64 a, 43, Apparate zum Verschlieffen 64b, 22)

Sterilisierverschliisse fiir Flaschen (6d, 1)

Sterilisierverschliisse fiir andere GefiBe als Flaschen; Vakuumverschliisse und deren Einrichtung
zum leichten Offnen; Vorrichtungen zum Anzeigen des Konservierungszustandes (53 b, 2; 64 b,
22)

VerschluBhalter fiir Sterilisierverschliisse (53 b, 2, 3; 64 a, 32), Bugel

53 ¢ Konservierung von tierischen und pflanzlichen Nahrungsmitteln, sofern nicht in
53 d—f und h—Xk aufgefiihrt. Kiinstliches Reifen von Obst; Veredelung von Getreide;
chemische Schilverfahren fiir Getreide (Mieten zur Aufbewahrung von Feldiriichten
45 e, 29 o1 ; Konservierungsgefafle 53 b, 1) ; Natur- und Kkiinstliche Dirme, chemischer
Teil (mechanischer Teil 66 b, 15, 16)

Konservieren von Fleisch, Wurst und Fischen durch R#uchern und Trocknen, auch Raucher-
vorrichtungen

Konservieren von Fleisch und Fischen durch Salzen oder Pgkeln

Konservieren von Fleisch und Fischen durch Kilte, auch Auftauen (Gefriervorrichtungen 17 ¢;
Kiithl- und Gefrieranlagen an Bord von Schiffen, jedoch nur soweit Aufbau und Durchbildung
durch Aufstellen an Bord maBgeblich beeinfluflt wird (65 a 2, 39)

Herstellung kiinstlicher Dé4rme, chemischer Teil (mech. Teil 66 b, 16) und chemische Behandlung
von Naturdirmen (mech. Teil 66 b, 15; Massen aus Haut-, Fleisch- oder Lederabfilien ohne
besondere Bindemittel im allgemeinen 39 b, 26 01)

Konservieren von tierischen Nahrungsmitteln auBer durch Rauchern, Trocknen, Salzen, Pokeln
oder Kilte, auch Herstellung von Wurst und Wurstbindemitteln (66 b, 11 01y

Vorrichtungen zum Erhitzen bzw. Sterilisieren von gefiillten Konservenbiichsen, Gro3maschinen
Konservieren von Eiern, Herstellung von Trockenei u. dgl., auch Eierwender (45 h, 15 04y
Konservieren von pflanzlichen Nahrungsmitteln auBer Getreide ; Herstellung von Zuckerfriichten;
kiinstliches Reifen von Obst (Trockenvorrichtungen 82 a)

Konservieren, Bleichen und Veredeln von Getreide, auch chemische Schilverfahren (mech. Schil-
verfahren 50 a, 610)

53 b

B3 e
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53 d Kaftee, Kaftee-Ersatz, Tee, Tee-Ersatz (Rostvorrichtungen 82 a)

Réstverfahren fiir Kaffee und Kaffee-Ersatzmittel

Konservieren von Kaffee, z. B. durch Herstellung von Uberziigen

Veredeln von Kaffee

Herstellung von festen und flissigen Kaffee-Extrakten

Herstellung von Kaffee-Ersatzmitteln, im allgemeinen

Herstellung von Getreide- und Malzkaffee

Herstellung von coffeinfreiem bzw. coffeinarmem Kaffee und -ausziigen, auch Vorrichtungen
Schneidmaschinen fiir Zichorienwurzeln

Herstellung von Tee, Tee-Ersatz, z. B. Mate, und ihren Ausziigen, auch von alkaloidfreiem Tee
und alkaloidfreien Teeausziigen

53 ¢ Haltbarmachen von Milch, Milchpriparate, Molkerei, chemischer Teil (mech.
Teil 45 g)

Pasteurisieren und Sterilisieren von Milch in Flaschen, auch Vorrichtungen (6 d, 1, 2; 3014, 1, 2)
Pasteurisieren und Sterilisieren von Milch in gréBeren Erhitzern als Flaschen, auch Vorrichtungen
(Entgasen von Milch 45 g, 6; Pasteurisieren von Bier und Wein 6 d, 1, 25 17)

Konservieren von Milch (Konservieren und Kliren von Bier und Wein 6 d, 3)

Eindampfen von Milch, Milchpulver (12 a, 2—4)

Herstellung von Milchpriparaten, z. B. Muttermilchersatz

Herstellung von Butter und Kise (mech. Teil 45 g, 15, 24) -

Konservieren von Butter und Kise

Chemische Mittel und Verfahren fiir die Molkereitechnik, z. B. Melkfett, Beseitigung von Milch-
stein (6 f, 2), Aufarbeitung und Behandlung von Molkereiabwissern (85 )

53t Kakao, Schokolade und Zuckerwaren (mech. Teil 53 1)

Aufbereiten, Entfetten, Entbittern, Rosten und Kiihlen von Kakao

Herstellung von Kakao- und Schokoladenpriparaten und deren Ersatz

Herstellung von Zucker- und Konditoreiwaren, Marzipan, Persipan, auch Speiseeis (53 e, b; B3 k,
1, 2; Vorrichtungen zur Speiseeiserzeugung 17 b, 6)

53 g Futtermittel und Futterddmpfer

Melassefutter (Mischvorrichtungen 2b; 12 e; 50£)

Blutfutter (53 1)

Schlempefutter (6b; 83b; c; h; i; k)

Molkereiabfille (53 €)

Girfutter (6b; 30 h)

Holz- und Strohhydrolysefutter (891, 1 %)

Fleisch-, Fisch- und Knochenmehl, Kadaver-, Schlacht-, Kiichenabfille (16; 221i; 23a; 53 1)
Kartoffel- und Ribenfutter auBer Silieren (63 ¢; k; 82 a)

Verschiedene Beifutter, wie Futterkalk- und Lebertranpriparate; Keimpflanzenfuttermittel, Futter
fiir Bienen, Seidenraupen, Gefliigel, Wild, Fische; Kdderstoffe fiir Wild und Fische
Futterbrikette (Formvorrichtungen 2b; 58b; 66 b; 80a)

Futterbrote

Haltbarmachen von safthaltigen Futtermitteln durch Einlagern

von Grinfutter (37f, 2; 4be, 29; 8le, 133—137)

von Kartoffeln, Ritben (B3 e; k)

Entbittern, Entgiften von Futterstoffen, z. B. Lupinen (12 p; 8313 k)
Futterddmpfer, Kartoffelddmpfer (8d; 34 1)

53 h Margarine und Speisefette

Herstellung von Speisefetten auf chemischem Wege (auf biologischem Wege 6 b, 16 %3)
Herstellung von Margarine, chemischer Teil

Veredelung von Margarine : Aromatisieren, Zusatz von Briunungsmitteln, Vitaminen usw.
Margarine und Speisefette, mechanischer Teil: Vorrichtungen zum Mischen, Kiihlen, Kneten,

Formen usw.
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53 i EiweiBstoife, Phosphatide und diese Stoffe enthaltende Prdparate

Gewinnung von EiweiB und Eiweilstoifen (HefeciweiB 6 a, 22)

aus Fleisch

aus Fischen und anderen Meerestieren (als Futtermittel 53 g, 4 0%)

aus Blut (Blutfutter 53 g, 2; plastische Massen aus Blut 39 b, 19)

aus Vogeleiern

aus Haaren, Federn, Horn, Haut, Leder oder dhnlichen Stoffen

aus Getreidesamen, Mehl, Kleie, Melasse (Rohkleber 89k, 4)

aus Leguminosen- und anderen Pflanzensamen, insbesondere aus PreBriickstinden, der Olfabri-
kation

aus Abwissern der Stirkefabrikation, Kartoffelfruchtwasser u. dgl. Abfallstoffen
Gewinnung von Casein, Caseinfillung (Quark und Kise 53 ¢, 6 01y

Trocknen von Casein

Léslich- und Schaumfahigmachen von Casein (plastische Massen aus Casein 39 b, 18)
EiweiBhaltige Suppenpulver und Suppenwtirfel

EiweiBabbauprodukte als Suppenwiirfel, Fleischextrakt usw.

Gewinnung von Phosphatiden, z. B. Lecithin

Phosphatid~ bzw. Lecithinpriparate

Fleischmehl und Fischmeh! (als Futter 53 g, 4 92); Fleischsaft

53 k Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln, soweit sie in 53 ¢—i nicht
bezeichnet sind

Fruchtsifte (6 d; 53 e; Fruchtpressen 34 b; 58 b)

Gewinnung von Pektinstoffen

Marmeladen, Fruchtgelees, Fruchtpasten, Brotaufstriche aus pflanzlichen Stoffen

Bienenhonig (apparativer Teil 45 h, 19), Kunsthonig, Speisesirup (Invertzucker fir Kunsthonig-
und Speisesirupherstellung 89 1, 2)

Ohne Girung gewonnene Getrinke (6 b, 21), Limonadenpulver, -extrakte

Getreide-, Mehl- und Stirkepraparate (Backmehle 2 ¢, 2 01, 50 b, 1), Nahrmittel, Keimmehle,
Paniermehle

Behandlung von Sojabohnen und anderen Leguminosen, z. B. Entbitterung, und Herstellung von
Produkten daraus

Kartoffelpriparate

Puddingpulver, -stirke

Teigwaren (Maschinen und Trockenvorrichtungen 2 b; 82 a)

Puffgetreide wie Puffmais u. dgl.

Gewlirze, Saucen, Speisesalz und -ersatz

Majonnaisen, Senf

SiBstofiverwendung, Aromatisieren und Firben von Lebensmitteln

Sauerkraut, Pilzextrakte .

Lebensmittelzubereitung aus pAanzlichen Rohstoffen, soweit sie nicht in 53 c—i und 53k 1-—330
behandelt werden

Lebensmittelzubereitung aus tierischen Rohstoffen (auBler 53 c—i)

Vitaminisieren und Aufwerten von Lebensmitteln allgemein (53 c—i)

Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln allgemein

53 | Herstellung von Kakao, Schokolade, Konfitiiren, Zuckerwaren und Konditorei-
waren (chem. Teil 53 f)

Vorrichtungen zum Formen von Schokoladenwaren

Teilvorrichtungen (2 b, 797, 8)

Austafelvorrichtungen

Formenausbildung

Vorrichtungen zum Formen von Bonbons und sonstigen Zuckerwaren, auch in Verbindung mit
Einwickelmaschinen (Einwickelmaschinen 81 a, 7, 15, 16)

Handformen zur Herstellung von Konfitiiren

Klopftische zum Formen von Konfitiiren, sonstige Entliftungsvorrichtungen (80 a, 49)
Vorrichtungen zum Aufbringen eines Uberzuges auf Kernstlicke und Backwaren
‘Wilz-Maschinen

Vorrichtungen zur Herstellung gefiiliter Konfituren

Vorrichtungen zum Verzieren von Konfitiiren und Backwaren

Vorrichtungen zum Reinigen und Entpudern von Konfitiiren

Zuckerzieh- bzw. -spinnmaschinen

53 k

531
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Vorrichtungen zum Schneiden von Schokoladen- und Zuckerwaren (2b, 15; 84 b, 2, 4)
Lingsreibemaschinen

Rundreibemaschinen

Walzenstithle (50 b, 8, 9; 23f; 50¢, 13)

Kollergéinge (1a, 35; B0c, 6; 55 ¢, 10; 80a, 2)

Kakaopressen (58 a)

Fondant-Schlagmaschinen

Mandelhackmaschinen

Vorrichtungen zum Kiihlen, Trocknen und Kochen aus dem Gebiet der Konfitirenherstellung
Verschiedenes aus dem Gebiete der Herstellung von Konfitiren

Vorrichtungen zur Herstellung von Eiskonfitiiren

Fordervorrichtungen fiir Formen auBler 531, 1, 4, 12

Reinigungsvorrichtungen fiir Formen

Vorrichtungen fiir das Konditoreigewerbe, z. B. Vorrichtungen zum Zerlegen von Torten in
waagerechter Richtung (sonstige Schneidvorrichtungen fiir Kuchen und Torten 34 b, 2); Mar-
zipanverarbeitung; z. B. Marzipanausstecher (2 b, 10, 16; 17b, 6; 53 £, 3)

Klasse 54 Papier- und Pappenverarbeitung (Buchbinderei 11) und -erzeugnisse,
soweit deren Herstellung in Frage kommt, sowie Reklamewesen

54 a Herstellung von Schachteln aus Pappe

Vorbereitungsarbeiten zur Pappschachtelherstellung

Bearbeitung von Pappe ohne Spanabnahme: mittels Kreismessers, Nutwalze, Stempels, Leisten,
Rollen, Biegeschwertern u. dgl. (Pappscheren 11b, 10; Lings- und Querschneider 55 e, 4, b)
Ritzen, Rillen ohne Biegen, nur Eindriicken, Nuten, Einschneiden ohne Abfall, Zerschneiden,
Zerteilen ohne Abfall, Zargenschneiden, Liniieren, Wélben, Biegen, Profilieren und kombinierte
Vorrichtungen

Biegen der Pappe zur Rillen- und Nutenerzeugung, Stauchen, Wulsten:

Die Pappe ruht wihrend der Bearbeitung, auch kombinierte Werkzeuge fiir gleichzeitige Arbeiten
aus bda, 19

Die Pappe wird unter dem Werkzeug hindurchbewegt, auch kombinierte Werkzeuge wie bei
bda, 120 '

Bearbeitung von Pappe mit Spanabnahme: mittels Stanze, Kreissige, Messers, Frisers, Hobels,
Schleifsteins usw.

Stanzen, Lochen, Perforieren (11 e, 8; 15 e, 2; 584 d, 3; 7 ¢, 11), Fingerloch- und Fensterausstanzen,
Eckenausstanzen (allgemein 54 d, 2)

Ausschneiden, Zuschneiden, Schlitzen mit Abfall (54 b, 160, 3 80)

Abschrigen, Abschleifen, Nuten und sonstige Bearbeitung mit Spanabnahme

Herstellung fertiger Schachtelzuschnitte

Druck- und Stanzautomaten

Herstellung von Zuschnitten aus mehreren Teilen durch Zusammenhingen oder Zusammen-
kleben (5da, 401 404 13)

Sonstige, z. B. automatische Schachtelzuschnittherstellung (Herstellung zusammengeklappter
Schachteln 54 a, 4%

Besondere Vorrichtungen fiir die Zuschnittherstellung; Stapeln von Zuschnitten und Zihlen
(54 a, 4 98); Transportvorrichtungen und Zufithrungseinrichtungen, auch fiir Maschinen aus 54 a,
1, 2, (54 a, 4 %6); besondere Maschinenantriebe, z. B. zur Erzeugung absatzweisen Vorschubes,
auch fiir Maschinen aus 54 a, 1, 2; Anlegemarken fiir Zuschnitt, Lehren; Sonstiges

Umformen von Pappe zu Schachteln

Pappschachtelmaschinen im allgemeinen (in Verbindung mit dem Verpackungsvorgang 81 a, 1)
Umfalten der Seitenteile ausgeeckter Zuschnitte, auch durch Eintauchen eines Stempels in einen
Schacht; Aufrichten gegeniiberliegender Seitenzargen; Verbinden der aufgerichteten Zargen;
Ankleben des Bodens an den Zargenring; Ankleben von Verstirkungsbéden ; Einkleben von Stirn-
seiten in einen U-férmig aufgerichteten Zuschnitt; Formstempel und Abstreifer fiir diese Arbeiten
(54 b, 391

Schlauchbildung (54 b, 3 39); Offnen, auch Wiederflachlegen des Schlauchstiickes ; BodenschlieBen,
Niederklappen der Endteile (81 a, 1)

Bildung der Seitenwandung durch Wicklung auf einen Dorn (b4 b, 3 9; 54 ¢); Herumfalten des
Zuschnittes um einen Dorn oder Formklotz, auch beim Eintauchen in einen Schacht (54 a, 4 %);
Kreislauf einer Mehrzahl von Dornen, Formklétzen ; Maschinen mit Drehtisch (54 b, 3 %) ; Biegen
der Zargen um mehr als 90°
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Nahrungs- und GenuBBmittel, soweit sie nicht in besonderen Klassen
aufgefiihrt sind, auch Futtermittel

53b Konservierungsgefdfe, Gefafverschliisse zum Sterilisieren (Konservenbiichsen und ihre
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Verschliisse 64a, 56-64; VerschlieBen von Biichsen und Dosen 7c¢, 51 2¢; Vorrichtungen
zum Erhitzen von gefiillten KonservengefiBen 53c, 4)

Konservierungsgefifie, auch Dichtungsringe und Dichtungsmassen fiir solche, chemischer Teil (64a, 43)

Sterilisierverschliisse fiir Flaschen (6d, 1)
Sterilisierverschliisse fiir andere GefiBe als Flaschen; Vakuumverschliisse und deren Einrichtung zum
leichten Offnen; Vorrichtungen zum Anzeigen des Konservierungszustandes (53b, 2; 64b, 22)

VerschluBhalter fiir Sterilisierverschliisse (53b, 2, 3; 64a, 32)

Konservierung von tierischen und pflanzlichen Nahrungsmitteln, sofern nicht in 53d — f
und h—k aufgefiihrt. Kiinstliches Reifen von Obst; Veredelung von Getreide; chemische
Schéilverﬂzhren fiir Getreide (Mieten zur Aufbewahrung von Feldfriichten 45¢, 259;
KonservierungsgefaBe 53b, 1); Natur- und kiinstliche Dirme, chemischer Teil

(mech. Teil 66b, 15, 16)

Konservieren von Fleisch, Wurst und Fischen durch Riauchern und Trocknen, auch Riuchervorrich-
tungen
Konservieren von Fleisch und Fischen durch Salzen oder Pékeln

Konservieren von Fleisch und Fischen durch Kilte, auch Auftauen (Gefriervorrichtungen 17¢; Kiihl-
und Gefrieranlagen an Bord von Schiffen, jedoch nur soweit Aufbau und Durchbildung durch Auistellen

an Bord mafigeblich beeinfluit werden 65a 2, 39)
Herstellung kiinstlicher Diarme, chemischer Teil (mech. Teil 66b, 16) und chemische Behandlung von
Naturdirmen (mech. Teil 66b, 15; Massen aus Haut-, Fleisch- oder Lederabfillen ohne besondere Binde-

mitte] im allgemeinen 39b ¢)
Konservieren von tierischen Nahrungsmitteln auBler durch Rauchern, Trockuen, Salzen, Pokeln oder

Kilte, auch Herstellung von Wurst und Wurstbindemitteln (66b, 11 01)
Vorrichtungen zum Erhitzen bzw. Sterilisieren von gefiillten Konservenbiichsen
Konservieren von Eiern, Herstellung von Trockenei u. dgl., auch Eierwender (45h, 41 06)

Konservieren von pflanzlichen Nahrungsmitteln auBer Getreide; Herstellung von Zuckerfriichten; kiinst-

liches Reifen von Obst (Trockenvorrichtungen 82a)
Konservieren, Bleichen und Veredeln von Getreide, auch chemische Schilverfahren (mech. Schilver-

fahren 50a, 6 10)

Kaffee, Kaffee-Ersatz, Tee, Tee-Ersatz (Réstvorrichtungen 82a)

Rostverfahren fiir Kafiee und Kaffee-Ersatzmittel

Konservieren von Kaffee, z. B. durch Herstellung von Uberziigen
Veredeln von Kaffee

Herstellung von festen und flissigen Kaffee-Extrakten

Herstellung von Kaffee-Ersatzmitteln im aligemeinen
Herstellung von Getreide- und Malzkaffee

Herstellung von coffeinfreicm bzw. coffeinarmem Kaffee und -ausziigen, auch Vorrichtungen

Schneidmaschinen fiir Zichorienwurzeln

6. Ergéinzungslieferung 1. 4. 1969
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Herstellung von Tee, Tee-Ersatz, z. B. Mate, und ihren Ausziigen, auch von alkaloidfreiem Tee und {
alkaloidfreien Tecausziigen; Teeroller

Aufbereiten von griinen und gebrannten Kaffeebohnen, auch Vorrichtungen

Haltbarmachen von Milch, Milchpriparate, Molkerei, chemischer Teil (mech. Teil 45 g)

Pasteurisieren und Sterilisieren von Milch in Flaschen, auch Vorrichtungen (64, 1, 2; 30i, I, 2)

Pasteurisieren und Sterilisieren von Milch in groBeren Erhitzern als Flaschen, auch Vorrichtungen (Ent-
gasen von Milch 45g, 11 04; Pasteurisieren von Bier und Wein 6d, 1, 2; 17§

Konservieren von Milch (Konservieren und Kliren von Bier und Wein 6d, 3)
Eindampfen von Milch, Milchpulver (12a, 2-4) "
Herstellung von Milchpriparaten, z. B. Muttermilchersatz

Herstellung von Butter und Kise (mech. Teil 45g, 150015 28, 25 0025 16)
Konservieren von Butter und Kise

Chemische Mittel und Verfahren fiir die Molkereitechnik, z. B. Melkfett, Beseitigung von Milchstein
(6f, 2), Aufarbeitung und Behandlung von Molkereiabwissern (85c)

Kakao, Schokolade und Zuckerwaren (mech. Teil 53 1)

Autbereiten, Entfetten, Entbittern, Rosten und Kiihlen von Kakao
Herstellung von Kakao- und Schokoladenpriparaten und deren Ersatz

Herstellung von Zucker- und Konditoreiwaren, Marzipan, Persipan, auch Speiseeis (53e, 5; 53k, 1, 2;
Vorrichtungen zur Speiseeiserzeugung 17b, 6)

Futtermittel und Futterdimpfer

Melassefutter (Mischvorrichtungen 2b; 12e; 50f)
Blutfutter (53i)

Schlempefutter (6b; 89)

Molkereiabfille (53e)

Girfutter (6b; 30h)

Holz- und Strohhydrolyscfutter (891, 1 02)

Fleisch-, Fisch- und Knochenmehl, Kadaver-, Schlacht-, Kiichenabfille (16; 22i; 23a; 53i)
Kartoffel- und Ribenfutter auBler Silieren (53c; k; 82a)

Verschiedene Beifutter, wie Futterkalk- und Lebertranpriparate; Keimpflanzenfuttermittel, Futter fur
Bienen, Seidenraupen, Gefligel, Wild, Fische; Koderstoffe fiir Wild und Fische

Futterbrikette (Formvorrichtungen 2b; 58b; 66b; 80a)

Futterbrote

Haltbarmachen von safthaltigen Futtermitteln durch Einlagern

von Griinfutter (37f, 5 08-5 12, 7 22; 45¢, 25 00-25 16; 8le, 133-137)
von Kartoffeln, Riiben (53e; k)

Entbittern, Entgiften von Futterstoffen, z. B. Lupinen (12p; 53i; k)
Futterdimpfer (34b, 27 00-4] 00)

Margarine und Speisefette

Herstellung von Speisefetten auf chemischem Wege (auf biologischem Wege 6b, 16 03)
Herstellung von Magarine, chemischer Teil
Veredelung von Margarine: Aromatisieren, Zusatz von Briunungsmitteln, Vitaminen usw.

Margarine und Speisefette, mechanischer Teil: Vorrichtungen zum Mischen, Kiihlen, Kneten, Formen
usw.
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Eiweifstoffe, Phosphatide und diese Stoffe enthaltende Praparate

Gewinnung von Eiweil und EiweiBstoffen (Hefeeiweil 62, 22)

aus Fleisch

aus Fischen und anderen Meerestieren (als Futtermittel 53g, 4 02)

aus Blut (Blutfutter 53g, 2; plastische Massen aus Blut 39b 6)

aus Vogeleiern

aus Haaren, Federn, Haut, Leder oder #hnlichen Stoffen

aus Getreidesamen, Mehl, Kleie, Melasse (Rohkleber 89k, 1 06)

aus Leguminosen- und anderen Pflanzensamen, insbesondere aus PreBriickstinden der Oliabrikation
aus Abwassern der Stirkefabrikation, aus Kartoffelfruchtwasser u. dgl. Abfallstoffen
Gewinnung von Casein, Caseinfallung (Quark und Kise 53¢, 6 01) ‘
Trocknen von Casein

Léslich- und Schaumfihigmachen von Casein (plastische Massen aus Casein 39b 6)

EiweiBhaltige Suppenpulver und Suppenwiirfel
EiweiBabbauprodukte als Suppenwiirfel, Fleischextrakt usw.

Gewinnung von Phosphatiden, z. B. Lecithin
Phosphatid- bzw. Lecithinpriparate

Fleischmehl und Fischmehl (als Futter 53g, 4 02); Fleischsaft

Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln, soweit sie in 53c— i nicht bezeichnet sind

Fruchtsifte (6d; 53 ¢; Fruchtpressen 34b; 58b)

Gewinnung von Pektinstoffen

Marmeladen, Fruchtgelees, Fruchtpasten, Brotauistriche aus pflanzlichen Stoffen

Bienenhonig (apparativer Teil 45h, 59 00-59 06), Kunsthonig, Speisesirup (Invertzucker fiir Kunsthonig-
und Speisesirupherstellung 891, 3 00)

Ohne Garung gewonnene Getrinke (6b, 21), Limonadenpulver, -extrakte

Getreide-, Mehl- und Stirkepraparate (Backmehle 2¢c, 2 01; 50b, 1), Nahrmittel, Keimmehle, Paniermehle
Behandlung von Sojabohnen und anderen Leguminosen, z. B. Entbitterung, und Herstellung von Produkten
daraus

Kartoffelpraparate

Puddingpulver, -stirke

Teigwaren (Maschinen und Trockenvorrichtungen 2b; 82a)

Puffgetreide, wie Puffmais u. dgl.

Gewilirze, Saucen, Speisesalz und -ersatz

Mayonnaisen, Senf
SiiBistoffverwendung, Aromatisieren und Firben von Lebensmitteln

Sauerkraut, Pilzextrakte
Lebensmittelzubereitung aus pflanzlichen Rohstoffen, soweit sie nicht in 53¢~i und 53k, 1-3 30 behandelt

werden
Lebensmittelzubereitung aus tierischen Rohstoffen (auler 53 c-i)

Vitaminisieren und Aufwerten von Lebensmitteln, allgemein (53 c—1)

Herstellung und Zubereitung von Lebensmitteln, allgemein

Herstellung von Kakao, Schokolade, Konfitiiren, Zuckerwaren und Konditoreiwaren
(chemischer Teil 531)

Vorrichtungen zum Formen von Schokoladenwaren

Teilvorrichtungen (2b, 7 07, 8)

Austafelvorrichtungen

Formenausbildung

Vorrichtungen zum Formen von Bonbons und sonstigen Zuckerwaren, auch in Verbindung mit Einwickel-
maschinen (Einwickelmaschinen 81a, 7, 15, 16)

Handformen zur Herstellung von Konfitiiren
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Klopftische zum Formen von Konfitiiren, sonstige Entliiftungsvorrichtungen (80a, 49)

Vorrichtungen zum Aufbringen eines Uberzuges auf Kernstiicke und Backwaren
Wilzmaschinen

Vorrichtungen zur Herstellung gefiillter Konfitiiren

Vorrichtungen zum Verzieren von Konfitiiren und Backwaren

Vorrichtungen zum Reinigen und Entpudern von Konfitiiren

Zuckerzieh- bzw. -spinnmaschinen

Vorrichtungen zum Schneiden von Schokoladen- und Zuckerwaren (2b, 15; 69)

Lingsreibemaschinen

Rundreibemaschinen

Walzenstiihle (23f; 50b, 8, 9; 50¢, 13)
Kollerginge (1a, 35; 50c¢, 6; 55¢, 10; 80a, 2)
Kakaopressen (58a)
Fondantschlagmaschinen
Mandelhackmaschinen

Vorrichtungen zum Kiihlen, Trocknen und Kochen aus dem Gebiet der Konfitiirenherstellung

Verschiedenes aus dem Gebiete der Herstellung von Konfitiiren
Vorrichtungen zur Herstellung von Eiskonfitiren
Férdervorrichtungen fiir Formen auler 53 1, 1, 4, 12
Reinigungsvorrichtungen fiir Formen

Vorrichtungen fiir das Konditoreigewerbe, z. B. Vorrichtungen zum Zerlegen von Torten in waage-
rechter Richtung (sonstige Schneidvorrichtungen fiir Kuchen und Torten 69, 51-56 10) ; Marzipanverar-
beitung, z. B. Marzipanausstecher 2b, 10; 17b, 6; 53f, 3)
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