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Fligelanordnung

Fligelkonstruktion und -herstellung

Verstellbare Fliigel

Schrauben mit Minteln
Schraubenwasserleitvorrichtungen (als Ruder 65a 2, 5)
Vorrichtungen zur Verbesserung des Wirkungsgrades
Sto3- und Klappenpropeller

Fischschwanzartige und flossenartige Propeller
Schraubennaben, Fliigelbefestigung

Wellenleitung, Wellenlager

Stevenrohre

Kupplungen

Schraubenschutz

Klasse 66 Schlichterei und Fleischverarbeitung

66 a Schlidchterei

Schlachtvorrichtungen im allgemeinen

Schlachten und Betiuben von Vieh mittels BolzenschuB3vorrichtungen, z. B. Schlachtpistolen,
Patronen, Schlachtmasken

Schlachten und Betiduben von Vieh mittels elektrischen Stromes

Schlachtvorrichtungen fiir Gefliigel und Fische, z. B. Schlachtzangen, Schlachtscheren, T6t-
vorrichtungen (Zubereiten von geschlachteten Fischen und geschlachtetem Gefligel 341, 15, 17)
Vorrichtungen zum Fesseln von Schlachttieren, Schichtvorrichtungen (30 ¢, 5; 45 h, 10; 56 b, 26)
Schlachtfallen und -buchten (45k, 6—9)

Blutrithrvorrichtungen, Blutkannen

Schlachthauseimer, Kaldaunenwagen (61 a; 34c; d)

Schlachthauseinrichtungen (19 a), Férdervorrichtungen fiir Schlachthiuser (35; 81 e; 20 a)
Schlachtstinde und Spreizen fiir Klein- und GrofB3vieh

Vorrichtungen zum Brithen, Schaben, Enthaaren und Sengen (28 a, 1)

Handgeridte zum Schaben, Enthaaren und Sengen

Brithkessel (66 b, 14 25)

Schlund- und Zungenklemmen, Rachenkolben

Reinigen der Migen von Schlachttieren

Enthédutevorrichtungen und -messer

Fleisch- und Knochensigen

Kreissiigen

Bandsigen

Biigelsigen und sonstige Sigen

Schlachtwerkzeuge, Schlachtmesser, Spaltvorrichtungen

66 b Fleischverarbeitung

Fleischschneidemaschinen mit umiaufenden Kreis- und Sichelmessern, sogenannte Kutter
Kuttermesser

Fleischschneidemaschinen, sogenannte Fleischwélfe mit Lochscheiben und waagerechter Schnecke
(841, 1, 3, 6)

Fleischschneidemaschinen mit Lochscheiben und senkrechter Schnecke (34 b, 1, 3, 6)
Fleischwolfmesser und -lochscheiben

Reinigen von Lochscheiben, Schleifvorrichtungen in Verbindung mit Fleischwélfen (67 a)
Fleischschneidemaschinen mit Stiftwalzen

Fleischschneidemaschinen mit Messerwalzen

Fleischhackmaschinen

Fleischwiegemaschinen

Fleischhack- und -wiegevorrichtungen fiir Handbetrieb

Fleisch- und Speckwiirfelschneidemaschinen

Scheibenschneidmaschine fiir Fleischereibetriebe (34 b, 1—6)

Scheibenschneidmaschine mit lotrechtem Kreismesser allgemein
Antrieb und Schlittenkupplung an Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser
Schlitten- und Tischausbildung an Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser

65£°— 66b

66 a

66 b
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Vorschub fiir Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser
Scheibenschneidmaschinen mit ortsfest gelagertem, geneigtem Kreismesser
Scheibenschneidmaschinen mit waagerechtem Kreismesser )
Scheibenschneidmaschinen mit schwenk- und verschiebbarem Kreismesser
Scheibenschneidmaschinen mit Messern sonstiger Form

Ablenk-, Forder- und Ablegevorrichtungen fiir Scheibenschneidmaschinen
Fleischklemmen fiir Scheibenschneidmaschinen

Endstiickenhalter fiir Scheibenschneidmaschinen

Schleifvorrichtungen in Verbindung mit Scheibenschneidmaschinen (67 a, 6, 8)
Scheibenschneidmaschinen mit Waage

Vorrichtungen zum Mischen von Fleisch und Wurstgut

Vorrichtungen zum Klopfen, Formen und Pressen von Fleisch und Wurst
Vorrichtungen zum Miirbemachen von Fleisch

Vorrichtungen zum Wickeln von Schinken, Wurst und Fleisch
Schinkenkocher

Wourstherstellung im allgemeinen

Wourstfiill- und -stopfmaschinen (2 b)

mit mechanisch bewegten, hin- und hergehenden Kolben

mit durch fliissige oder gasfésrmige Druckmittel bewegten, hin- und hergehenden Kolben

mit umlaufenden Kolben oder mit Prefschnecke

Vorrichtungen zum Abdrehen von Wiirsten

Vorrichtungen zum Abbinden von Wiirsten

Fleischblécke, Abdrehen und Reinigen derselben

Vorrichtungen zum Aufhingen von Fleisch und Wiirsten

Verschiedenes aus dem Gebiete der Fleischverarbeitung: Vorrichtungen zum Entsehnen von
gehacktem Fleisch, Fleischmulden (Bedrucken kiinstlicher Wursthiillen 15 k, Vorrichtungen zum
Einkerben von Schinkenschwarten)

Haltevorrichtungen fiir Fleisch und Knochen beim Zerkleinern derselben
Knochenputzvorrichtungen

Knochenscheren, Knochenbrecher (Knochensigen 66 a, 8)

Waschen von Fleisch und Wiirsten

Kochkessel und Kochnetze

Kennzeichnen von Fleisch und Wiirsten

Vorrichtungen zum Entschwarten von Speck

Darmverarbeitung, Abschneidevorrichtungen, Gekrésereiimaschinen

Darmreinigung, Entfettung, Entschleimung

Darmersatz fiir Wurstbereitung, mechanische Herstellung kiinstlicher Dirme; Behilter zur Auf-
nahme von Wurstmasse (chemische Herstellung kiinstlicher Ddrme B3 ¢, 3)

Klasse 67 Schleifen und Polieren

67 a Maschinen, Vorrichtungen und Verfahren zum Schieifen und Polieren beliebiger
Gegenstinde, Flichen und Stoffe: Schleifputzen, Schleifpolieren, Feuerpolieren,
Prigepolieren usw.: Abrichten von Schieifwerkzeugen; Schutzvorrichtungen ; Schleif-
mittelzufuhr (Schleifen und Polieren von Holz 38 ¢, 2; von Holz fiir die Papier-
herstellung 55 a, 1; von Geweben 8 b, 25; von Leder 28 b, 15; von Schuhwerk 71 ¢, 57;
von Sdgen 49 ¢, 22 o4; von Kratzen, Karden, Krempeln im Betriebe 76 b, 16; Polieren
von Blattgold 491, 2; von Horn, Knopfen 39 a, 6 02; von Nadeln 7 ¢, 5; von Zihnen
30 b, 5 o1 ; Feuerpolieren von Glas 32 a, 31, 32; Lackieren von Holz 75 ¢, 5; Zahn-
flankenbildung — auch durch Schleifen — bei Verzahnungen 49 d; Schleifmaschinen
fiir die Druckerei 15 e, 15 03)

Werkzeugschleifmaschinen

Schleifmaschinen fiir Fridser und Reibahlen

Schleifmaschinen fiir Spiralbohrer

Gewinde- und Gewindebacken-Schleifmaschinen

Maschinen zum Schleifen und Schirfen von Stickmaschinenbohrern und Schneidesticheln von
Graviermaschinen sowie von gewdhnlichen Bohrern

Schleifmaschinen fiir Werkzeuge allgemeiner Art: Ahlen, MeiBel, Drehstihle, Hobeleisen, Kron-
himmer u. a. Himmer, Schrimkronen, Beile u. dgl.
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KLASSE 66

Schlichterei und Fleischverarbeitung
Schlichterei

Schlachtvorrichtungen im allgemeinen

Schlachten und Betiuben von Vieh mittels BolzenschuBvorrichtungen, z. B. Schlachtpistolen, Patronen,

Schlachtmasken
Schlachten und Betiuben von Vieh mittels elektrischen Stromes

Schlachtvorrichtungen fiir Gefliigel und Fische, z. B. Schlachtzangen, Schlachtscheren, Tétvorrichtungen
(Zubereiten von geschlachteten Fischen und geschlachtetem Gefliigel 34b, 75, 77)

Vorrichtungen zum Fesseln von Schlachttieren, Schichtvorrichtungen (30c, 5; 45h, 15 90; 56b, 26)
Schlachtfallen und -buchten (45k, 23 00-23 38)

Blutrithrvorrichtungen, Blutkannen
Schlachthauseimer, Kaldaunenwagen (61a; 34b, 47 00)

Schlachthauseinrichtungen (192), Férdervorrichtungen fiir Schlachthiuser (35; 8le; 20a)
Schlachtstinde und Spreizen fiir Klein- und GroBviech

Vorrichtungen zum Brithen, Schaben, Enthaaren und Sengen (28 a, 1)
Handgerite zum Schaben, Enthaaren und Sengen

Briihkessel (66b, 14 25)

Schlund- und Zungenklemmen, Rachenkolben

Reinigen der Migen von Schlachttieren

Enthiutevorrichtungen und -messer

Fleisch- und Knochensigen

Kreissigen
Bandsigen
Bugelsiigen und sonstige Sigen

Schlachtwerkzeuge, Schlachtmesser, Spaltvorrichtungen

Fleischverarbeitung
Fleischschneidemaschinen mit umlaufenden Kreis- und Sichelmessern, sogenannte Kutter

Kuttermesser

Fleischschneidemaschinen, sogenannte Fleischwélfe mit Lochscheiben und waagerechter

Schnecke (69, 51, 53, 55)
Fleischschneidemaschinen mit Lochscheiben und senkrechter Schnecke (69, 51, 53, 55)

Fleischwolimesser und -lochscheiben
Reinigen von Lochscheiben, Schleifvorrichtungen in Verbindung mit Fleischwiolien (67a)

Fleischschneidemaschinen mit Stiftwalzen
Fleischschneidemaschinen mit Messerwalzen
Fleischhackmaschinen

Fleischwiegemaschinen

Fleischhack- und -wiegevorrichtungen fiir Handbetrieb

Fleisch- und Speckwiirfelschneidemaschinen

Scheibenschneidmaschine fiir Fleischereibetriebe (69, 51-56)

Scheibenschneidmaschine mit lotrechtem Kreismesser, allgemein
Antrieb und Schlittenkupplung an Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser

Ergénzungslieferung 1. 2. 1968
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905  Schlitten- und Tischausbildung an Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser
- 07 Vorschub fiir Scheibenschneidmaschinen mit lotrechtem Kreismesser

— 10 Scheibenschneidmaschinen mit ortsfest gelagertem, geneigtem Kreismesser

- 20  Scheibenschneidmaschinen mit waagerechtem Kreismesser

—30  Scheibenschneidmaschinen mit schwenk- und verschiebbarem Kreismesser

-~ 40 Scheibenschneidmaschinen mit Messern sonstiger Form

-50  Ablenk-, Férder- und Ablegevorrichtungen fiir Scheibenschneidmaschinen

-~ 60 Fleischklemmen fiir Scheibenschneidmaschinen

— 70  Endstiickenhalter fiir Scheibenschneidmaschinen

-8  Schleifvorrichtungen in Verbindung mit Scheibenschneidmaschinen (67a, 6, 8)
-9 Scheibenschneidmaschinen mit Waage

1091 Vorrichtungen zum Mischen von Fleisch und Wurstgut

—02  Vorrichtungen zum Klopfen, Formen und Pressen von Fleisch und Waurst
-~ 03 Vorrichtungen zum Miirbemachen von. Fleisch

-05  Vorrichtungen zum Wickeln von Schinken, Wurst und Fleisch

—~10  Schinkenkocher

‘ 1101 Wurstherstellung im allgemeinen

Worstfull- und -stopfmaschinen (2b)
- 05  mit mechanisch bewegten hin- und hergehenden Kolben
—10  mit durch fliissige oder gasformige Druckmittel bewegten hin- und hergehenden Kolben
- 15 mit umlaufenden Koiben oder mit PreBschnecke
" -20 Vorrichtungen zum Abdrehen von Wiirsten
~25  Vorrichtungen zum Abbinden von Wiirsten

12 Fleischblocke, Abdrehen und Reinigen derselben
13 Vorrichtungen zum Authingen von Fleisch und Wiirsten

1401 Verschiedenes aus dem Gebiete der Fleischverarbeitung: Vorrichtungen zum Entsehnen von gehacktem
Fleisch, Fleischmulden (Bedrucken kiinstlicher Wursthiillen 15k), Vorrichtungen zum Einkerben von
Schinkenschwarten

—05 = Haltevorrichtungen fir Fleisch und Knochen beim Zerkleinern derselben

— 10 Knochenputzvorrichtungen

—15 Knochenscheren, Knochenbrecher (Knochensigen 66a, 8)

-~20  Waschen von Fleisch und Wiirsten

- 25 Kochkessel und Kochnetze

-30  Kennzeichnen von Fleisch und Wiirsten

-35  Vorrichtungen zum Entschwarten von Speck

1501 - Darmverarbeitung, Abschneidevorrichtungen, Gekrosereiflmaschinen
- 10 . Darmreinigung, Entfettung, Entschleimung

' 16 Darmersatz fiir Wurstbereitung, mechanische Herstellung kiinstlicher Dirme; Behilter zur Aufnahme
von Wurstmasse (chem. Herstellung kiinstlicher Didrme 53¢, 3)
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