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SVENSKA MJOLKPRODUKTER AKTIEBOLAG, STOCKHOLM.

Satt vid framstillning av torrmjolk.
(Uppfinnare: N. M. Kronberg.)

Det har tidigare foreslagits att framstilla
torrmjslk, som efter upplosning i vatten visar
sig &ga 1 allt visentligt samma. egenskaper som
naturmjolk och sirskilt en livekraftig bakterie-
flora, genom att en sirskild mindre del av den
mjolk, som wutgér utgdngsprodukt for torr-
mjolksframstillningen, forsittes med lampliga
bakterier (event. jimte socker), varefter den

mindre mjslkportionen inblandas i den storre,

som genom pastorisering och eventuell indunst-
ning gjorts steril, och det hela slutligen induns-
tas il pulver pd sidant sitt, att bakterierna
bibehslla sin livskraft.

Denna metod ar emellertid behiftad med den
olagenheten, att den mindre mjélkportionen latt
blir infekterad med icke omskviirda bakterier.
Enligt uppfinningen undanrdjes denna nackdel
dsrigenom, att de onskade, i tillfredsstillande
grad renodlade bakterierna inforas i mjolken,
utan f6rmedling av en andra mjolkportion, upp-
slammade i en annan lamplig vatska dn mjolk.
Denna vittska, som lampligen utgires av en vat-
tenlosning av enkla eller sammansatta socker-
arter, skall innehalla en sd stor méngd bakte-
rier att ndgon egentlig fortkning icke behdver
forekomma i mjdlkmaterialet. Sedan detta en
kortare tid uisatts f6r bakteriernas och den des-
sa &tfoljande syrans inverkan indunstas det-
samma till pulverform under finfordelning 1
luft eller annan gas, eventuellt efter det att det-
samma forindunstats 1 vakuum. Tillsdttningen
bor foretagas pd ett stadium av indunstnings-
processen, dir den terstdende behandlingen av
den mer eller mindre fortjockade mjolken utan
olagenhet kan #ga rum vid en temperatur, vid
vilken de tilifsrda bakterierna komma att bibe-
halla sin livskraft i den fardiga torrmjolkpro-
dukten.

Enligt en utféringsform av forfaringssattet
uppslammas de renodlade mjolksyrabakterierna
eller liknande i exempelvis vatten, varefter
uppslamningen eventuellt forsittes med fore-
tridesvis 1 vatten eller vassle forut upplost ror-
socker och limnas under sddar tid och vid sddan
temperatur, att sockret helt eller i huvudsak
inverteras till enkla sockerarter, sisom levulos
och dextros. Detta sockerhaltiga, mjélksyra-
bakterier innehéllande substrat blandas vil med

mjolken genom kort och kraftig homogenise-
ring, varefter mjolkmaterialet lampligen filt-
reras. Till f6ljd av bakteriernas inverkan pa
mjslkmaterialet kommer, under den tid, som
nyssnimnda behandlingar 8ga rum, de samman-
satta sockerarterna i den ursprungliga mjolken
att overfsras till enkla sddana, varjimte de
forutnimnda eventuellt sirskill tillsatta socker-
arterna likaledes Gverforas i enkla sddana, i den
mén s ej redan skett fire uppslamningens in-
forande i mjslken. Overforandet av mjolkens
sammansatta sockerarter till enkla sddana &r
av betydelse sivil for torrpulvrets littloslig-
het som for att undvika alltfér sét smak efter
pulvrets upplosning 1 vatten. Slutligen Gver-
fores mjolken till torrpulver slsom ovan be-
skrivits. Man erh&ller hirvid en sockerhaltig
slutprodukt, som pd grund av att sdval den ur-
sprungliga mjolkens sammansatta sockerarter
(mjélksocker), som eventuellt sirskilt tillsatta
sidana, blivis inverterade, dock icke &1 alltfor
starkt sot. Sockertillsatsen avser féretriidesvis
att underlitta upplosbarheten av torrprodukten,
men synes aven oka hallbarheten. Indunstning-
en till torrhet kan ske genom finférdelning i en
vanlig torkkammare och med eller utan anvén-
dande av partiellt vakuum, sisom beskrives 1
patentet nr 85916. Det #r likaledes fordelak-
tigt, att vid inforkningsprocessen uppladda
mjélkpartiklarna med statisk elektricitet genom
att ansluta spridaremunstycket och kammar-
viggarna till var sin pol av en spinningskilla,
sdsom beskrives 1 nimnda patent, varigenom
spridningen blir mera effektiv. Forfaringssit-
tet enligt uppfinningen kan naturligtvis med
samma, fordel tillimpas pé gridde, som separe-
rats frén mjélken.

Patentansprak:

1:0) Satt for framstillning av forrmjolk el-
ler liknande produkter inneh&llande livskraf-
tiga mjslksyraalstrande bakterier genom intork-
ning av farsk eller industriellt behandlad mjslk,
sdsom skummad eller oskummad mjolk #ven-

- som” karnmjslk eller blandningar hirav under




2 —

finférdelning eller forstoftning 1 torr luft eller
annan gas av det bakterier inneh&llande mjolk-
materialet, kinnetecknat dirav, att bakterierns
infsras i mjdlkmaterialet f5re dettas slutliga
intorkning genom att detta forsittes med en
bakterierna innehallande vitska av annan sam-
mansittning #n mjélkmaterialet och héllande
en s& stor halt av dessa att ndgon egentlig bak-
terieutveckling icke behdver forekomma, 1 mjslk-
materialet for att giva #illricklig halt dirav i
slutprodukten, varefter mjslkmaterialet en kor-
tare tid utsittes for bakteriernas och den dessa
stfoljande syrans inverkan samt dirpé intor-
kas under finférdelning i luft eller annan gas,

eventuellt efter det att detsamma forindunstats

1 vakuum.

- 2:0) Utforingsform av sittet enligt patent-
anspriket 1:0), kinnetecknat diirav, att bakte-
rierna inféras 1 mjolkmaterialet genom att det-
ta, forsittes med en tillrickliga mingder bak-
terier innehillande vitska av annan samman-
sittning an mjsllkmaterialet, vilken vitska for-

96765 —

satts med rdrsocker eller andra sammansatta
sockerarter och sedan limnats nnder sidan tid
och temperatur, att sockerarterns i1 huvudsak
omvandlats till enkla sidana, sésom levulos och
dextros, varefter, sedan vitskan med bakterier-
na etc. inblandats i mjslkmaterialet, detta en
kortare tid utsittes foér bakteriernas och den
dessa &tfoljande syrans inverkan samt dirpa
intorkas under finfordelning i luft eller annan
gas, eventuellt efter det att detsamma férin-
dunstats 1 vakuum,

3:0) Sitt enligt patentanspriken 1:0) och
2:0), kinnetecknat dirav, att sedan bakterier-

na inforts i mjslken, en kraftiz homogenisering

av mjolkmaterialet foretages, innan detsamma
indunstas till torrpulver genom finfordelning i
torkkammare.

4:0) Sitt enlipt patentanspraken 1:0)—3:0),
kéinnetecknat dirav, att mjolkpartiklarna och
liknande vid inforkningsproecessen elektriceras,
d. v. s. bibringas laddningar av statisk elektri-
citet.
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